ICARIO
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WINE & TUSCANY

45% Pinot Grigio - 45%
Gewilrztraminer - 10% Riesling

(m Garung in neuen Barriques {225 1),
Zmal taglich Batonnage. Nach 3-
monatiger Reifung wird der Wein
geklart

é 5 Knstallklares helles Strohgelb, mit
orangen Reflexen.

> Intensives, persistentes Bouquet von
L Gppigen Bliten und geftben Frichten

Bestatigt die offaktorische Intensitat
und Persistenz auch am Gaumen,

reich an Korper und Strukiur

i Optimale Tnnktemperatur: 10-12 "C

% Alkoholgehalt: 14,0 Val.%




